
S A M P L E
L U N C H  M E N U

2 COURSES £22 per person  |  3 COURSES £28 per person

WOODLAND MUSHROOM SOUP
Truffle Oil
(SU) (C) (D)

SET CRAB CUSTARD KCAL 569
Pink Grapefruit, Crab Mayo, Focaccia

(G) (E) (D) (F) (CR) (SU) (SO) 

CHICKEN LIVER PÂTE KCAL 442 
Local Fruit Chutney, Sourdough Toast

(G) (E) (D) (SO) (SU) (S) 

*****

ROAST LOIN OF LOCAL PORK KCAL 601
Pork & Apricot Seasoning, Cabbage, Devon Apple Cider

(G) (E) (D) (SU) (C) 

BREAST OF GUINEA FOWL KCAL 675
Chicken Mousse, Pancetta, Butter Sauce

(G) (E) (D) (SU) (C)

GRILLED SCOTTISH SALMON FILLET KCAL 780
Horseradish Creamed Potato, Peas, Chorizo

(F) (D) (SU) (C) 

CHESTNUT GNOCCHI KCAL 891
Wild Mushroom Velouté, Rainbow Chard

(G) (D) (SU) (C) 

*****

All our main dishes are served with a Selection 
of Seasonal Vegetables & Potatoes KCAL 328

(SU) (D) 

*****

STEAMED CHOCOLATE SPONGE KCAL 734
Cherries, Pistachio Ice Cream

(G) (E) (D) (SU) (SO) (N) (P) 

BROWNED LEMON TART KCAL 487
Honey Chantilly

(G) (E) (D) (SU) 

MANGO & MALIBU MESS KCAL 1104
(E) (D) (SU) 

FRESH FRUIT SALAD KCAL 270
Clotted Cream or Pouring Cream

(D)

ICE CREAM & SORBET SELECTION KCAL 360
(G) (D) (E) (N) (P) (SO) 


